
Menü 1
Zusatzstoffe 

und Allergene

Zusatzstoffe 

und Allergene

Wildgulasch a, a1, i a, a1, c

mit Rotkohl 9 a, a1, g

09.12.2024 und Klößen g

Grießpudding a, a1, g a, a1, g
521 kcal

Vorsuppe, a, a1, g c

Gefüllte Hefeklöße a, a1, c, g a, a1, g, j

10.12.2024 mit Vanillesoße 1, g 9

Joghurt g g
618 kcal

Käse-Lauchcremesuppe a, a1, c, g 8, i, j

mit Hackfleisch g

11.12.2024 und Baguette a, a1, a2

Fruchtcocktail 1, 3 1, 3
686 kcal

Gebratenes Lachsfilet a, a1, d 2, 3, 8, i, j

Donnerstag mit Zitronensoße a, a1, g a, a1, i

12.12.2024 und grünen Nudeln a, a1, c a, a1, g

Rote Grütze mit Vanillesoße 1, a, a1, g 1, a, a1, g
441 kcal

Rostbrätel mit a, a1, c

Zwiebelsoße, Kartoffeln c, g a, a1, i

13.12.2024 Krautsalat

Sahnepudding 1, g 1, g
785 kcal

Graupeneintopf mit Gemüse 3, a, a3, i g

und Rauchfleisch, 2, 3 g

14.12.2024 dazu Brot a, a1, a2 a, a1

Apfelkompott 3 3
464 kcal

Rindergulasch a, a1 a, a1

mit Rosenkohl g g

15.12.2024 und Kartoffeln

Eis 1, g 1, g
514 kcal

Änderungen vorbehalten!

dazu Salat

und Kartoffeln

Eis
492 kcal

Bei Fragen zu den angebotenen Speisen und Produkten sowie den darin enthaltenen 

Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Küchenpersonal.

und Zwieback

Apfelkompott
560 kcal

Sonntag
Rindergulasch
mit Blumenkohl

Kohlrabigemüse und Kartoffeln

Sahnepudding
523 kcal

Samstag
Schokoladensuppe
mit Sahnehaube

und Kartoffelpüree,
dazu Gurkensalat

Rote Grütze mit Vanillesoße
683 kcal

Freitag
Bratklößchen

mit Bratensoße,

mit Bratensoße

Kartoffeln und Rote Beete

Joghhurt
654 kcal

und Kartoffeln

Fruchtcocktail
824 kcal

Gebratener Leberkäse

Mittwoch
Thüringer Rostbratwurst

mit Sauerkraut

und Würstchenscheiben,

Grießpudding
521 kcal

Dienstag
Eier

mit Senfsoße,

Menü 2

Montag 
Nudeln

mit Tomatensoße

Speiseplan vom 09.12.-15.12.2024
Essenausgabe von 11:30 - 13:30  Uhr


