
Menü 1
Zusatzstoffe 

und Allergene

Zusatzstoffe 

und Allergene

Grüner Bohneneintopf mit i 1, a, a1, c, f, g

Rauchfleisch 2, 3

23.12.2024 und Brot a, a1, a2 a, a1, g

Götterspeise Himbeer 1, g 1, g
336 kcal

Entenbrust, Bratensoße 1, 2, i c, g

mit Rotkohl 1, 3, 7, 9, c, g, j a, a1, g

24.12.2024 dazu Klöße

Mousse 1, g 1, g
754 kcal

Lachsfilet a, a1 a, a1, g

in Zitronenbuttersoße g i

25.12.2024 und Kartoffeln

Dessert
440 kcal

Hausgemacht Rinderroulade a, a1, d 2, 3, 8, c

Donnerstag mit Rosenkohl 9, g, j 9

26.12.2024 und Kartoffeln

Eis
634 kcal

Schnitzel, Soße a, a1 a, a1, c, g, i

Mischgemüse a, a1, d, f, g, i

27.12.2024 und Kartoffeln

Erdbeerpudding g g
769 kcal

Erbseneintopf 2, 3, 8, i a, a1, g

 mit Würstchen 2, 3, 8

28.12.2024 und Brot a, a1, a2

Mandarinen
623 kcal

Hähnchenbrust a, a1, g a, a1, g

mit Blumenkohl
29.12.2024 und Salzkartoffeln

Erdbeerkompott
693 kcal

Änderungen vorbehalten!

Speiseplan vom 23.12.-29.12.2024
Essenausgabe von 11:30 - 13:30 Uhr

warmen Kartoffelsalat

517 kcal

Bockwurst mit

Menü 2

Schupfnudelpfanne mit  
buntem Gemüse
und Käsesoße

Montag 

Dienstag

Götterspeise Himbeer

und Kartoffeln
mit Grünkohl

Mandarinen

mit heißen Kirschen
Grießbrei

Dessert 

und Kartoffeln
mit Speckbohnen

413 kcal
Mousse

Brot

 und Salzkartoffeln
mit Kaisergemüse
Hähnchenbrust

727 kcal

693 kcal
Erdbeerkompott

Sonntag

Bei Fragen zu den angebotenen Speisen und Produkten sowie den darin enthaltenen 

Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Küchenpersonal.

Mittwoch

Freitag

Samstag

Gänsebrust

604 kcal
Erdbeerpudding

Hausgemacht Rinderroulade 
571 kcal

Hackfleisch-Lauch-Pfanne
519 kcal
Eis


