
Menü 1
Zusatzstoffe 

und Allergene

Zusatzstoffe 

und Allergene

Jägerschnitzel 2,1,7,c,g,j,a,a.1

mit Nudeln und c,a,,a.1 5,c,i,a,a.1

27.01.2025 Tomatensoße 2,5,f,a,a.1

521 kcal

panierter Miniseehecht d,i,j,f,a

mit Kräutersoße 5,g,f,a,a.1 a,a.1

28.01.2025 und Reis

bunter Salat 5,g
618 kcal

Kaiserschmarrn 7,c,g,a,a.1 5,f

mit Apfelmus 2 i,a,a.1

29.01.2025 g

686 kcal

Bratklößchen mit Soße c,j,a,a.1,i

Donnerstag Möhrengemüse f,a,a.1

30.01.2025 und Salzkartoffeln 5,c,i,a.1

441 kcal

Linsensuppe mit
Kasslerfleischeinlage 5,a,a.1 5,c,i,a.1

31.01.2025

Joghurt
785 kcal

Steckrübensuppe 5 g

mit Suppenfleischeinlage g

01.02.2025 a, a1

Pfirsichkompott 3
464 kcal

Krustenbraten mit Soße i,a,a.1

Schwarzwurzeln/ braune Butter g

02.02.2025 und Salzkartoffeln

Dessert
514 kcal

Änderungen vorbehalten!

Menü 2

Montag 
Gutsherreneintopf mit
2-erlei Fleischeinlage

Speiseplan vom 27.01.-02.02.2025

Mittwoch
Bratwurst mit

Soße, Sauerkraut

Joghurt
521 kcal

Dienstag
Himmel und Erde

(Birne-Kartoffelsuppe

Rindfleisch-und

mit Speck )

Quarkspeise
654 kcal

und Kartoffelbrei

824 kcal

Maultaschensuppe mit

Samstag
Schokoladensuppe
mit Sahnehaube

Gemüseeinlage

Pudding
683 kcal

Freitag
Heringshappen in

Dillsoße
mit Salzkartoffeln

Joghurt
523 kcal

Bei Fragen zu den angebotenen Speisen und Produkten sowie den darin enthaltenen 

Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Küchenpersonal.

und Zwieback

Pfirsichkompott
560 kcal

Sonntag


