
Menü 1
Zusatzstoffe 

und Allergene

Zusatzstoffe 

und Allergene
Buntes Gemüseragout 5,g,f,a, c,g,a

mit Salzkartoffel 2

17.02.2025

Joghurt g
574 kcal

Gedünstetes Seelachsfilet d a,a.1

mit Honig-Senf-Dillsoße g,j,f,a,a.1

18.02.2025 und Reis

Eisbergsalat
494 kcal

Linsenbolognesesoße 2,5,i,f,a,a.1 j,a,a.1

mit Nudeln c,a,a.1

19.02.2025

Joghurt g
637 kcal

gebackener Leberkäse i,a,a1 c,g,a,a.1

Donnerstag mit Soße, Bayrisch Kraut 5,i,f,a,a.1

20.02.2025 und Kartoffeln

515 kcal

Möhrensuppe mit 5,f,a,a.1

21.02.2025 Suppenfleischeinlage

rote Grütze, Vanillesoße 5,g 5,g
641 kcal

Geflügeleintopf i,a,a1 a, a1

mit Suppengemüse g, h, h1

22.02.2025

Pflaumenkompott 2 2
437 kcal

Schweineschnitzel a,a.1

mit Soße, Spargelgemüse 5,g,i,a,a.1

23.02.2025 und Salzkartoffeln

Dessert
590 kcal

Änderungen vorbehalten!

Montag 
Eierkuchen

mit Apfelmus

mit Fleischklößchen

und Salzkartoffeln

Joghurt
548 kcal

Broccolicremesuppe

Speiseplan vom 17.02.25- 23.02.2025
Essenausgabe von 12:00 - 13:00  Uhr

Mittwoch
Grünkohlgemüse

mit Knacker

634 kcal

Dienstag
Kohlrabipfanne mit

Mett
und Salzkartoffeln

Pudding
558 kcal

Menü 2

Samstag
Süße Nudeln

mit Mandelbutter

Pudding
637 kcal

Freitag
Ungarische

Schlemmerpfanne
mit Salzkartoffeln

rote Grütze, Vanillesoße
840 kcal

620 kcal

heißer Kirschsoße

Bei Fragen zu den angebotenen Speisen und Produkten sowie den darin enthaltenen 

Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Küchenpersonal.

Sonntag

Pflaumenkompott

580 kcal


