
Menü 1
Zusatzstoffe 

und Allergene

Zusatzstoffe 

und Allergene
Eieromlette c,g

mit Spinat 5,f,a,a.1 5,c,a,a.1

24.02.2025 und Salzkartoffeln 2

Pudding
517 kcal

Thunfisch-Tomatensoße 2,5,d,f,a,a.1

mit Nudeln c,a,a.1 2,1,7,i,j,a,a.1

25.02.2025

Joghurt
572 kcal

Gefüllte Hefeklöße c,g,a

mit Vanillesoße 5,g

26.02.2025 a,a.1

Quarkspeiße 5,g 5,g
489 kcal

Bratfleischsoße a,a.1

Donnerstag mit Kartoffelbrei g

27.02.2025 5,c,g,f,a,a.1

Pudding
401 kcal

Weiße Bohnensuppe
mit 1,4,c,g,j,a,a.1

28.02.2025 Kasslerfleischeinlage 5,a,a.1 a, a1, g

Joghurt
664 kcal

Rindfleischeintopf mit 5,i,f,a,a.1 a, a1, c, g

Gemüseeinlage g

01.03.2025

Birnenkompott
435 kcal

Schweinebraten mit Soße i,j,a,a.1

Kaisergemüse g

02.03.2025 und Salzkartoffeln

Dessert
868 kcal

Änderungen vorbehalten!

Suppenfleischklößchen

Joghurt
437 kcal

Samstag
Kaiserschmarrn mit Rosinen

und Vanillesauce

Freitag
Birsmarckhering

" Hausfrauen Art "
und Dillkartoffeln

Joghurt
592 kcal

Pudding

Schlachtesuppe
mit Fadennudeln

mit

Suppenfleisch

Quarkspeiße
592 kcal

Blumenkohlcremesuppe

Speiseplan vom 24.02. - 02.03.2025
Essenausgabe von 12:00 - 13:00  Uhr

Mittwoch
Deftige

Rosenkohlsuppe mit

Pudding
540 kcal

Dienstag
Kartoffelsuppe 

mit
Bockwurst

Menü 2

Montag 

634 kcal

911 kcal

Bei Fragen zu den angebotenen Speisen und Produkten sowie den darin enthaltenen 

Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Küchenpersonal.

Birnenkompott
652 kcal

Sonntag


