
Menü 1
Zusatzstoffe 

und Allergene

Zusatzstoffe 

und Allergene
Buntes Gemüseragout 5,g,f,a c,g,a

mit Salzkartoffeln 2

14.04.2025

Joghurt
517 kcal

Käse-Sahnesoße 4,a,a.1

mit Schinken 5,1,7,g,a a.1

15.04.2025 und Nudeln c,a,a.1

Pudding
572 kcal

Schweinegulasch a

mit Serviettenknödeln c,a c,g,a,a.1

16.04.2025

Joghurt
489 kcal

Möhrensuppe mit c,j,a,a.1

Donnerstag Suppenfleisch 5,f,a,a.1 5,i,a,a.1,f

17.04.2025

gelbe Grütze / Vanillesoße 5,g
401 kcal

Alaskaseelachsfilet 7,d,g,j,a,a.1

mit Zitronenbuttersoße g,a,a.1

18.04.2025 und Salzkartoffeln

Eisbergsalat g
664 kcal

Geflügeleintopf mit i a, a1, c, g

Suppengemüse g

19.04.2025

Fruchtcocktail 5
435 kcal

Schweineroulade 2,1,j,a.1

mit Soße, Rotkohlgemüse 5,i,a,a.1,

20.04.2025 und Salzkartoffeln

Dessert
868 kcal

Änderungen vorbehalten!

634 kcal

911 kcal

Bei Fragen zu den angebotenen Speisen und Produkten sowie den darin enthaltenen 

Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Küchenpersonal.

Fruchtcocktail
652 kcal

Sonntag

Speiseplan vom 14.04. - 20.04.2025
Essenausgabe von 12:00 - 13:00  Uhr

Mittwoch
Broccolicremesuppe
mit Fleischklößchen

Joghurt
540 kcal

Dienstag
Soljanka

mit Baguette

Menü 2

Montag 
Hefeklöße

mit warmer Pflaumensoße

mit Soße, Erbsengemüse

Joghurt
592 kcal

Bratklößchen

und Salzkartoffeln

Pudding
437 kcal

Samstag
Kaiserschmarrn mit Rosinen

und Vanillesauce

Freitag

592 kcal

gelbe Grütze / Vanillesoße


