
Menü 1
Zusatzstoffe 

und Allergene

Zusatzstoffe 

und Allergene
Wildgulasch 5,a,a.1

mit Buttergemüse f,a,a.1

21.04.2025 und Klößen

Dessert
706 kcal

Thunfisch-Tomatensoße 2,5,d,f,a

mit Nudeln c,a,a.1 5,f,a,a.1

22.04.2025
Joghurt
530 kcal

Eierkuchen c,g,a

mit Apfelmus 2

23.04.2025 a,a.1

706 kcal

Putengeschnetzeltes
Donnerstag " Gyros Art " a,a.1 c,g,i,a

24.04.2025 mit Reis
Quarkspeiße g,5 g,5

751 kcal

Weiße Bohnensuppe d

mit 1,4,c,g,j,a,a.1

25.04.2025 Kasslerfleischeinlage 5,a,a.1

Joghurt
826 kcal

Rindfleischeintopf 5,i,f,a,a.1 a,g

mit bunter Gemüseeinlage g

26.04.2025
Pfirsichkompott

428 kcal

Krustenbraten, Soße i,a,a.1

Kaisergemüse g

28.04.2025 und Salzkartoffeln
Dessert
621 kcal

Änderungen vorbehalten!

Menü 2

Montag 

Speiseplan vom 21.04.-27.04.2025
Essenausgabe von 12:00 - 13:00  Uhr

Mittwoch
Deftige

Rosenkohlsuppe mit

527 kcal

Dienstag
Gefüllte

Paprikaschote, Soße

mit Suppenfleischklößchen

und Salzkartoffeln
Joghurt
738 kcal

Suppenfleisch
Apfelmus

606 kcal

8 Kräutercremesuppe

Quarkspeiße
686 kcal

Freitag
Matjesfilet

mit Soße " Hausfrauen Art "

Joghurt
648 kcal

Samstag
Topfenknödel
mit Vanillesoße

613 kcal

Bei Fragen zu den angebotenen Speisen und Produkten sowie den darin enthaltenen 

Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Küchenpersonal.

Pfirsichkompott
605 kcal

Sonntag

Dillkartoffeln


