
Menü 1
Zusatzstoffe 

und Allergene

Zusatzstoffe 

und Allergene

Gemüsefrikadelle c,i,j,a

mit Petersiliensoße 5,g,f,a,a.1 5,c,g,i,a,a.1

05.05.2025 und Salzkartoffeln

Joghurt
521 kcal

Fischpfanne Neptun g,a

mit Kaisergemüse 5,d,g,f,a,a.1

06.05.2025 und Salzkartoffeln

Rote Betesalat
618 kcal

Grießbrei mit g,a,a.1

Erdbeersoße g

07.05.2025 a.1

Joghurt
686 kcal

Bratfleischsoße mit a,a,1

Donnerstag Kartoffelbrei g a,a.1

08.05.2025

Tomatensalat 2 2
441 kcal

gelbe Erbsensuppe
mit Bockwürstchen 2,1,7,j,a,a.1 2,i

09.05.2025 c,a,a.1

Pudding
785 kcal

Spätzlesuppe mit 5,c,i,a g

Suppenfleisch g

10.05.2025 a, a1

Stachelbeerkompott
464 kcal

Eisbeinscheibe
mit Meerrettichsoße g,f,a,a.1

11.05.2025 Sauerkraut und Kartoffeln a,a.1

Dessert
514 kcal

Änderungen vorbehalten!

683 kcal

Bei Fragen zu den angebotenen Speisen und Produkten sowie den darin enthaltenen 

Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Küchenpersonal.

und Zwieback

Stachelbeerkompott
560 kcal

Sonntag

Speiseplan vom 05.05.-11.05.2025

Mittwoch
Käse-Lauchsuppe mit
Hackfleischeinlage

Joghurt
521 kcal

Dienstag
Hühnerfrikassee

mit Reis

Menü 2

Montag 
Grießklößchensuppe

mit Rindfleischeinlage

Suppenfleischeinlage

und Baguette

Joghurt
824 kcal

Wirsingkohlsuppe mit

Rote Betesalat
654 kcal

Samstag
Schokoladensuppe
mit Sahnehaube

Freitag
Hähnchenspieß mit

Gemüse in süß-saurer Soße
Mie-Nudeln

Pudding
523 kcal

Tomatensalat


