
Menü 1
Zusatzstoffe 

und Allergene

Zusatzstoffe 

und Allergene
Eieromelett c,g

mit Spinat 5,f,a,a.1 5,i,j,a.1

26.05.2025 und Salzkartoffeln

Pudding
517 kcal

Fischfilet " Kräuter-Käse "
mit Kräutersoße 5,d,g,f,a a,a,.1

27.05.2025 und Reis

Joghurt
572 kcal

Hähnchen-Paprika-
sahnegeschnetzeltes 5,fg,f,a,a.1 5

28.05.2025 mit Nudeln c,a,a.1

Joghurt
489 kcal

Thüringer Rostbratwurst 5,f

Donnerstag mit hausgemachtem
29.05.2025 Kartoffelsalat 5,1,4,c,j,a,a.1

Joghurt
401 kcal

Möhrensuppe mit
Suppenfleischeinlage 5,f,a,a.1 1,4,g,a

30.05.2025 g

Pudding
664 kcal

Gulaschsuppe a,a.1 a, a1, c, g

mit Baguette a.1 g

31.05.2025

Fruchtcocktail 5
435 kcal

Kasslerbraten, Soße i,a,a.1

Rosenkohl mit brauner Butter g,a.1

01.06.2025 und Salzkartoffeln

Dessert
868 kcal

Änderungen vorbehalten!

634 kcal

911 kcal

Bei Fragen zu den angebotenen Speisen und Produkten sowie den darin enthaltenen 

Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Küchenpersonal.

Fruchtcocktail
652 kcal

Sonntag

Speiseplan vom 26.05. - 01.06.2025

Mittwoch
Weißkohlsuppe mit

Suppenfleischeinlage

Pudding
540 kcal

Dienstag
Kohlrabipfanne mit

Mett
und Salzkartoffeln

Menü 2

Montag 
Graupensuppe mit
Rauchfleischeinlage

Joghurt
592 kcal

Joghurt
437 kcal

Samstag
Kaiserschmarrn mit Rosinen

und Vanillesauce

Freitag
Leberragout mit
Gewürzgurke und
Stampfkartoffeln

Pudding
592 kcal


