
Menü 1
Zusatzstoffe 

und Allergene

Zusatzstoffe 

und Allergene
Gemüseschnitzel mit c,i,j,a

Schnittlauchsoße 5,g,f,a,a.1

02.06.2025 und Salzkartoffeln

Chinakohl-Salat 
706 kcal

Thunfisch-Tomatensoße 2,5,d,f,a,a.1 g,a,a.1

mit Nudeln c,a,a.1

03.06.2025
Pudding
530 kcal

Gefüllte Hefeklöße c,g,a,a.1 4,a,a.1

mit Vanillesoße 5,g a.1

04.06.2025
Joghurt
706 kcal

Bratklößchen mit Soße c,j,i,a,a.1

Donnerstag Möhrengemüse f,a,a.1 5,c,g,i,f,a,a.1

05.06.2025 und Salzkartoffeln
Quarkspeiße g,5 g,5

751 kcal

grüner Erbseneintopf 4,d,i,j,f,a.1

mit 4,g

06.06.2025 Würstchenscheiben 2,1,j,a,a.1

Pudding
826 kcal

Bunte Kartoffelsuppe 2,5,1,i,j a,g

mit Fleischeinlage g

07.06.2025
Pfirsichkompott

428 kcal

Krustenbraten mit Soße i,a,a.1

Blumenkohlgemüse 5,g,a,a.1

08.06.2025 und Salzkartoffeln
Dessert
621 kcal

Änderungen vorbehalten!

613 kcal

Bei Fragen zu den angebotenen Speisen und Produkten sowie den darin enthaltenen 

Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Küchenpersonal.

Pfirsichkompott
605 kcal

Sonntag

Bratkartoffeln

Pudding
648 kcal

Samstag
Topfenknödel
mit Vanillesoße

Quarkspeiße
686 kcal

Freitag
Brathering

mit Kräuterremouladensoße

mit Suppenfleischklößchen

Pudding
738 kcal

Joghurt
606 kcal

Bärlauchcremesuppe

Mittwoch
Soljanka

mit Baguette

mit Fleischeinlage

Chinakohl-Salat
527 kcal

Dienstag
Hühnerfrikassee
mit Gemüserreis

Menü 2

Montag 
Dicker weißer 
Bohneneintopf

Speiseplan vom 02.06.-08.06.2025


