
Menü 1 Menü 1 Auswahl Menü 2 Auswahl

Eieromelett
mit Spinat

15.09.2025 und Salzkartoffeln

Pudding
Allergene c,g,5,f,a,a.1 5,29 € 5,29 €

Thunfisch-
Tomatensoße

16.09.2025 mit Nudeln
Eisbergsalat mit

Zitronen-Öl-Dressing
Allergene 2,5,d,f,c,a,a.1 5,29 € 5,29 €

Gemüseschnitzel
mit Schnittlauchsoße

17.09.2025 und Salzkartoffeln

Joghurt
Allergene 5,c,g,f,i,j,a 5,29 € 5,29 €

Hähnchenschnitzel
Donnerstag "Cordon-Bleu" mit Soße
18.09.2025 Erbsengemüse, Salzkartoffeln

Kirschkompott
Allergene 5,f,i,a,a.1+ 5,29 € 5,29 €

Reissuppe mit
Hühnerfleischeinlage

19.09.2025

Schokopudding
Allergene i,g 5,29 € 5,29 €

Gefüllte Paprikaschote
mit Soße und Reis

20.09.2025

Fruchtcocktail
Allergene 5,f,a,a.1 5,29 € 5,29 €

Rindergulasch mit
Serviettenknödeln und

21.09.2025 Möhren mit Butter

Dessert
Allergene 5,i,f,c,a,a.1 5,29 €

Speiseplan vom 15.09.-21.09.2025

Menü 2

Montag 
Champignoncremesuppe

mit Bauchspeck 

Mittwoch
Puffbohnensuppe
mit Speck und 

und Baguette

Pudding
5,g,a,a.1

Dienstag
Hühnerfrikassee 

mit Reis

mit Kirschkompott

Eisbergsalat mit
Zitronen-Öl-Dressing

g,a,a.1

Rauchfleischeinlage

Joghurt
4,a,a.1

Milchnudeln

5,c,g,a.1

Freitag
gedämpfter Blumenkohl
mit holländischer Soße

mit Salzkartoffeln

Schokopudding
g,f,a,a.1

Samstag
Hefeklöße

mit Vanillesoße

Fruchtcocktail
g

Sonntag

Bei Fragen zu den angebotenen Speisen und Produkten sowie den darin enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich 

bitte an unser Küchenpersonal. Tel. 0151 42242119                                                  Änderungen Vorbehalten !


