
Menü 1 Menü 1 Auswahl Menü 2 Auswahl

Buntes Gemüseragout
mit Salzkartoffeln

17.11.2025

Joghurt
Allergene 5,g,a,a.1 5,29 € 5,29 €

gebratenes Fischfilet
mit Dillsoße

18.11.2025 und Reis
Eisbergsalat mit

Zitronen-Öl-Dressing
Allergene 5,d,f,ga,a.1 5,29 € 5,29 €

Kaiserschmarrn
mit Apfelmus

19.11.2025

Joghurt
Allergene 2,7,c,g,a 5,29 € 5,29 €

Wurstgulasch
Donnerstag mit Kartoffelbrei
20.11.2025

Tomatensalat

Allergene 2,g,a,a1 5,29 € 5,29 €
Bunte Nudelsuppe mit
Hühnerfleischeinlage

21.11.2025

Pudding
Allergene 5,c,i,a,a1 5,29 € 5,29 €

Grüne Bohnensuppe
mit Rauchfleischeinlage

22.11.2025

Rhabarberkompott
Allergene 5 5,29 € 5,29 €

Eisbeinscheibe mit
Meerrettichsoße, Sauerkraut

23.11.2025 und Salzkartoffeln

Dessert
Allergene g,f,a,a1 5,29 €

Bei Fragen zu den angebotenen Speisen und Produkten sowie den darin enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich 

bitte an unser Küchenpersonal. Tel. 0151 42242119                                                  Änderungen Vorbehalten !

Rhabarberkompott
g

Sonntag

und Bratkartoffeln

Pudding
4,g,d,i,j,f,a1

Samstag
Eierkuchen natur

mit heißen Kirschen

Tomatensalat

c,g,i,a

Freitag
Brathering mit

Kräuterremouladensoße

mit Suppenfleischklößchen

Eisbergsalat mit
Zitronen-Öl-Dressing

5

holländischer Soße

Pudding
2,1,7,g,a,a1

8-Kräutercremesuppe

Mittwoch
Spargel mit gekochtem

Schinken in

Joghurt
2,1,7,i,j,a

Dienstag
Schichtkohl

mit Salzkartoffeln

Speiseplan vom 17.11.-23.11.2025

Menü 2

Montag 
Kartoffelsuppe mit

Bockwurst


